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Komentarze do Biuletynu Producenta Pieczarek PIECZARKI, 4 2023.
Dr inz. Nikodem Sakson

Biuletyn Producenta Pieczarek ,Pieczarki” to istotny element branzy. Dotychczas to jedyny polski kanat
informacyjny dotyczacy wiedzy o branzy, jej zyciu i zmianach zachodzacych we wszystkich jej
aspektach. Jego dziatalnosc¢ zalezy od reklamodawcéw. To dzieki im ma on podstawy finansowe swojej
dziatalnosci, ktérg sprawnie i na wysokim poziomie prowadzg Panie Redaktor Zofia i Monika
Pomiankowskie. Z okazji nowego roku wszystkim tym, ktérzy zapewniajg jego istnienie i dziatanie
nalezy podziekowac i ztozyé Zyczenia wytrwatoéci we wspieraniu tego wydawnictwa. Oczywiscie bez
autordéw artykutdw zadne czasopismo tez sie nie utrzyma.

To punkt wyjscia do analizy nowe]j propozycji uruchomienia strony przekazujgcej wiedze i informacje o
branzy MASZroomNEWS. Wiadomos$¢ o tym mozna znalez¢ na stronachl4 - 15. (K. SZUDYGA).
Osobiscie zgtositem cheé otrzymywania tego nowego newslettera. Jednak jak do tej pory nie
otrzymatem odpowiedzi potwierdzajgcej otrzymanie mojego zgtoszenia. Ciaggle brak jest tez informacji,
kiedy sie on ukaze. Jego bezsprzeczng przewaga bedzie mozliwo$¢ przekazywania informacji czesto,
trudno powiedzie¢ w jakich interwatach czasowych bedzie wysytany, ale na pewno czesciej niz raz na
kwartat. Nie ukrywam, ze uwazam osobiscie, ze powinno sie rozszerzy¢ edycje takiego newslettera w
ramach udostepniania internetowego takze w wersji angielskiej. W koricu tez tytut angielskojezyczny
zobowigzuje. Redakcja Biuletynu PP P ma duzy potencjat z zakresu edycji tresci a SBGU moze zapewnic
doptyw informacji i wsparcie finansowe. Pozwolitoby to na wyjscie poza kraj z informacjami o polskim
pieczarkarstwie. Taka informacja wzmacniataby konkurencyjnos¢ i promocje polskiego pieczarkarstwa.
Prowadzenie oddzielnie takich dziatalnosci informacyjnych moze zakonczy¢ sie zniknieciem ich
obydwu. A to juz bytaby strata dla branzy.

Artykutem, ktéry wzbudzit mojg szczegdlng uwage jest Nadtlenek wodoru w ochronie pieczarki przed
patogenami autorstwa J. Szumigaj-Tarnowskiej. To informacja o wynikach przeprowadzonych badan
naukowych nad zastosowania nadtlenku wodoru w ochronie pieczarki. Na co warto zwréci¢ uwage:

1. Nadtlenek wodoru(H,0,) stosowany jest w uprawach ekologicznych. Nalezy jednak zauwazy¢, ze nie
wskazano jaki preparat moze byé w tym celu zastosowany. Tylko preparaty zawierajgce nadtlenek
wodoru dopuszczone do stosowania dezynfekcyjnego mogg spetniaé wskazany powyzej
warunek. Ciggle aktualne jest pytanie czy sg to preparaty dezynfekcyjne kategorii pierwszej, grupy Il -
do powierzchni uzytku, czy tez grupy IV — do powierzchni kontaktujgcych sie z Zywnosciq. Szczerze
mowigc, zadna z nich nie odpowiada specyfice zastosowania w uprawie pieczarek. Nie jest tu réwniez
odpowiednia grupa Ill — do zastosowan weterynaryjnych. By¢ moze w przysztosci zagadnienie to
zostanie jednoznacznie rozstrzygniete. Alternatywnie, zamiast dopuszczenia w charakterze srodkéw
dezynfekcyjnych mozna rozwazac legalne zastosowanie nadtlenku wodoru jako substancji aktywnej
Srodkéow ochrony roslin, czego nie nalezy sobie zyczyé z powodu bardzo wysokich kosztéw
zatwierdzania i rejestracji.

2. Efekt biobdjczy jaki daje aktywny tlen O, to jak pisatem juz wielokrotnie wczesniej, mechanizm
wykorzystywany przez pieczarke w eliminacji organizmoéow konkurencyjnych poprzez utlenienie.



Aktywny tlen wytwarza pieczarka w trakcie rozktadu enzymatycznego sktadnikow kompostu. Ditlenek
chloru i kwas nadoctowy, to substancje z tej samej grupy substancji utleniajgcych.

3. Ja osobiscie wraz z firmg Agrotrade juz kilka lat wczesniej podejmowatem dziatania nad
zastosowaniem H,0,w ochronie pieczarki. Tak wiec temat nie jest nowy. Od wielu lat réwniez firma
Mexeo wykorzystuje idee zastosowania substancji utleniajgcych, w tym np. aktywnego tlenu w
popularnym preparacie MEXEPT.

Zagadnienie podlewania upraw pieczarki opisywatem w poprzednim moim liscie cyrkulacyjnym. Swoje
przemyslenia prezentuje w tym zagadnieniu W. Konieczny. Do podlewania wréce w kolejnym liscie
opisujac artykuty na ten temat zawarte w ostatnim numerze Mushroom Business.

Historia grzybni handlowej w Polsce (cz. Il) K. Szudygi pozwala mi wréci¢ wspomnieniami do sytuacji
zaopatrzenia w grzybnie producentéw pieczarek, ktdrzy poczatkowo sami jg wsiewali do podtoza fazy
Il. Pamietam, ze w zaopatrzeniu pieczarkarzy dominowata grzybnia krajowa a Polska miata by¢
podzielona na rejony zaopatrzenia przez jej wytwornie. Oczywiscie nikt nie przestrzegat tego podziatu.
Osobiscie zapoznatem sie z funkcjonowaniem takiej wytwdrni Mirostaw Rybski, Aleksander Tarnowski
Suchy Las, w ktorej zaopatrywat sie wowczas Pan Grzegorz Chetkowski. Do swoich klientdw Pan
Mirostaw odzywat sie "aniotku" i oferowat najlepszg grzybnie kazdej rasy, ktérg chciat klient.

Niestety powodem zaniku krajowych wytwadrni byto nienadgzanie za oczekiwang jakoscig grzybni w
konfrontacji z wytwdérniami z zagranicy. Wyjatek stanowi tu SPYRA opisana w artykule.

Wydarzeniom branzowym poswiecono wiele miejsca w tym numerze jak i informacjom przydatnym
osobom uprawiajgcym boczniaka.

Termin Pieczarkalii 2024 to 3 - 4 pazdziernika zlokalizowane w tym samym miejscu co ostatnio Folwark
tochow.; tematyka i program sg w trakcie ustalania.

Jak zawsze zachecam do czytania Biuletynu i korzystania z zawartych w nim informacji.

Jeszcze o dezynfekcji gazowym ditlenkiem chloru (ClO;) oraz innych
projektach innowacyjnych w branzy grzybow uprawnych.

Dr hab. inz. Wiestaw Hreczuch, MEXEOQO, wtasciciel

Do napisania komentarza na powyzszy temat sktonit mnie artykut zamieszczony w ostatnim numerze
Mushroom Business, pt. ,Steps towards clever hygiene” (Dziatania w kierunku madrej higieny),
autorstwa J. Peetersa, MB, grudzien 2023, wydanie 122.

Jakkolwiek o higienie uprawowej nigdy nie jest za duzo, to w wymienionym artykule nie ma nic
nowego i opisywany jest zasadniczo stan techniki i wiedzy sprzed kilkudziesieciu lat. Znane Zrddta
zakazen, zasady zachowania ogdlnej higieny, gotowanie hali, itp. Wypunktowane sg natomiast
niektére krytyczne momenty, jak otwieranie hali uprawowej dla natozenia podtoza lll fazy z okrywa



na potki. Jedyna rada dotyczy maksymalnego skrdcenia okresu otwarcia hali, bo zadne inne narzedzia
dezynfekcji po zamknieciu bramy nie s3 juz dostepne. Podobnie jak wskazuje sie istotne aspekty
dezynfekcji sprzetu transportowego i innych urzagdzen zatadowczych, kombajnéw, itp. bez wskazania
skutecznych metod jak to najlepiej robi¢? Jak dezynfekowaé skutecznie wielkogabarytowe tunele
przerostowe, hale uprawowe, jeszcze wieksze hale zasiewdw grzybni w kompostowniach, kombajny
ze skomplikowang elektronikg i wieloma przestonietymi przestrzeniami, wrazliwe na wilgo¢ i korozje
w agresywnym Srodowisku elektrolitow (roztwory zamgtawiajgce, opryski, pianowanie),
oddziatywanie wysokiej temperatury, itp. Ponadto, autor wskazuje tam rzekomo skuteczne,
kosztowne, energochtonne wielogodzinne parowanie hali dla dezynfekcji catej masy substratu przed
utylizacjg lub po umyciu.

Warto tu zauwazy¢ na tym tle, opracowang przez MEXEO nowg polska technologie dezynfekcji
gazowym ClO,, tanig, dostepng komercyjnie i stosowang coraz szerzej w kraju. Nie jest to dotychczas
znane rozwigzanie i narzedzia stosowania w innych krajach, w tym réwniez w Holandii, Kanadzie, w
Niemczech lub w Chinach. Tylko w Polsce, gdzie rozwigzanie powstato, opracowano i wdrozono
zasady postepowania, opracowano narzedzia i procedury oraz pozytywnie zweryfikowano wyniki
dezynfekcji, zarowno w trakcie 5-letniego projektu badawczego BIOMEX 2018-2023, jak i w praktyce
uprawowej, w pieczarkarniach, kompostowniach i wytwdrni okrywy. Poswiecono temu zagadnieniu
juz wiele miejsca w artykutach Biuletynu PIECZARKI, w naszym branzowym liscie cyrkulacyjnym oraz
na famach Internetu (www.dezynfekcja-pieczarka.pl) oraz na organizowanych konferencjach
tematycznych w 2023 r. Materiaty w omawianym zakresie opublikowano miedzy innymi w
czasopismie miedzynarodowym Mushroom Business, 122, 21-23, grudzier 2023 r., jak i w Biuletynie
PIECZARKI nr 4, str. 36-46, 2023 r. Zachecamy do kontaktu i zastosowania omawianych
innowacyjnych metod dezynfekcji w postaci gazowania ClO,, czy tez systemdw utrzymania jakosci
wody PLEASE ClO,, oferowanych komercyjnie przez MEXEO. Korzystanie z najnowszych osiggnieé
technicznych i technologicznych jest warunkiem przetrwania i rozwoju w konkurencyjnym
Srodowisku ekonomicznym oraz wobec coraz bardziej rygorystycznych norm i wymagan ochrony
srodowiska.

Chciatbym tu réwniez nadmienic, ze w kolejnym numerze Mushroom Business planowane jest
zamieszczenie artykutu o innowacyjnej dziatalnosci MEXEO w branzy grzybow uprawnych oraz w
innych obszarach rolniczych i przemystowych.

Wraz z partnerami z kraju i zagranicy MEXEO podejmuje rowniez ambitny projekt organizacji i
realizacji Pieczarkarni Przysztosci 2035, o ktérym informowac¢ bedziemy w kolejnych relacjach.



